
Antipasti 
 

Grantagliere 
Stor/liten planka med charkuteri, ostar och klassiska italienska tillbehör 

250/450 kr 
 

Vitello tonnato (perfekt att dela) 
En piemontesisk rätt av kallt skivat kalvkött med en krämig sås smaksatt 

med tonfisk, kapris, citron, ägg, sardell. 165kr 
 

Carpaccio di polpo 
Bläckfisk carpaccio serveras med citron. 150kr 

 
Crocchette di melanzane 

Friterade auberginbollar med tomatsås. 120kr 
 

Carciofi Fritti 
Friterad kronärtskocka med citronaioli. 125 kr 

 
 

Primi 
 

Ragú alla napoletana 
Hemgjord pasta med långkokt ragu på högrev, salsiccia, kalvstek tomater, 

lök och mycket mer. 255kr 
 

Linguine con gamberoni 
Hemgjord pasta med argentinska rödräkor, tomatsås, hemgjord fond, vitlök, 

chiliflingor och persilja. 285kr 
 

Caramelle con porcini con fonduta di montasio. 
Handgjord fylld pasta med karl-Johan svamp, fonduta på montasio ost, rostad 

kastanjekross. 
265kr 

 
Risotto zucca e gorgonzola 

Krämig risotto med rostad pumpa och gorgonzola. 
265kr 

 
Risotto di franciacorta e scampi 

Krämig risotto med havskräftor, hummerfond, champagne. 295kr  
 

Secondi 
 

Lombata con frico  
       Grillad ryggbiff, brandy och svampsås och säsongens primörer och 
frico di mantasio. 330kr 
                    

Agnello arrosto 
Lammrostbiff, pumpapuré, säsongens svamp, demi-glace med smak av rosmarin 

och vitlök. 255kr 
(serveras utan potatis se Contorni) 

 
Seabream Livornese 

Havsabborrefilé, oliver, tomater, kapris, skivad potatis.  
295kr 

 
Contorni 

 
Rostad potatis 65kr 
Mixad sallad 65kr 

Frico di montasio (potatiskaka med montasio ost) 65kr 


