LUNCHMENY

All var pasta och vart brod &r hemgjort enligt
traditionella italienska recept, med kérlek till
hantverket och de bésta ravarorna.

KLASSISKA
PASTARATTER

PASTA ALLUARRABBIATA

Al dente pasta i en fyllig tomatsas med
vitlok, chili och persilja,
en Romersk klassiker med lagom hetta. 135:-
Lagg till Burrata +35kr

AMATRICIANA

Rigatoni pasta, tomatsas, grana, svartpeppar,
pecorino, guanciale 175:-

VECKANS
PASTARATTER

PASTA CON PANCETTA AFFUMICATA

Rigatoni pasta, rokt flasksida, gradde, rostad 16k,

granaflakes, hackad persilja 145:-

LINGUINE AI FRUTTI DI MARE

Linguine pasta, rékor, musslor, chili, vitlok, vitt

vin, kérsbarstomater, hackad persilja 165:-

040-13 44 49
Osteriadila.se

7-12 september

Till varje maltid ingér fri tillging till var
fréischa salladsbuffé, nybakat bréd och
vatten.

SALLAD

INSALATA DI SALMONE

Ugnsbakad laxfilé, mix gronsallad, r6dlok,
haricot verts, semitorkade korsbarstomater,
rostade hasselnétter, citron, dijon
senapsdressing
155:-

RISOTTO

RISOTTO CON VERDURE GRIGLIATE
Kramig risotto, paprika, aubergine, zucchini,
korsbarstomater, grana, hackad persilja 145:-

VECKANS KOTT

POLPETTO DI VITELLO

Kalvfarsbiff, marinara sés, stekt tirnad potatis,
farsk oregano 165:-

Add on till salladsbuffé
Burrata 50:-
Bresaola 50:-

ESPRESSO EFTER MATEN 15 KR

Kénner vi inte till din allergi? Fréga oss om vad maten innehéller!



