LUNCHMENY

All var pasta och vart brod ér hemgjort enligt

- o < 040-13 44 49
traditionella italienska recept, med kérlek till Osteriadila.se
hantverket och de bésta ravarorna. vecka 10
VECKANS Mindag- Fredsg 11.30-14.30
PASTARATTER Till varje miltid ingér i tillghng ¢l
Pasta alla gricia var frischa salladsbuffé, nybakat
Linguine med lufttorkad griskind, brdd och vatten.
pecorino, svartpeppar 145:-
Insalata Cesare
Pasta con carciofi Ugnsbakad kycklingfiléj, romansallad,
Ceasardressmg,

Rigatoni med rostad kronartskocka,
gradde, grana, rostad 16k och
persilja 145:-

lufttorkad griskind, krutonger, granaflakes 155:-

Paccheri con salmone alla vodka
Paccheri med lax, gradde, chili,
vodka, tomatsas, graslok 155:-

VECKANS RISOTTO

Risotto Gorgonzola e pere

Amatriciana Risotto med gorgonzola, paron,
Rigatoni, tomatsas, grana, rostade valnotter, grana och
svartpeppar, pecorino, guanciale balsamicokram 175:-
175:-
VECKANS KOTT

Pollo con patate alla cacciatora
Rostad kycklingfilé med graddig het
tomatsas samt rostad potatis med
paprika, 16k och champinjoner 165:-

Add on till salladsbuffé
Burrata 50:-
Bresaola 50:-

ESPRESSO EFTER MATEN 15 KR

Kénner vi inte till din allergi? Fréga oss om vad maten innehéller!



