Scrolla ner

All var pasta gors firsk varje dag, och deg till brod och pizza bakas in house.

Var o]ivolja ir nypressad pi sicilianska Nocellara-oliver, och

vinerna vi serverar importerar vi sjilva, direkt frin producenter vi tror pa.

Varfor? For act vira gister fortjinar det bista

SNACKS

Nocellara oliver, italiensk dressing och parmesan 50:-
Sproda brodringar och pesto 50:-
Sardinskt tunnbréd med marinerade tomater 65:-

Charkuterier av ditt val 75:- /50g: of,
. capocol]o X (},’L :

¢ finocchiona (e
4

* Spianata calabra
¢ Parmaskinka :

o Salami napoli

Pecorinoost serveras med honung 85:- /s0g

Chips serveras med tryffelolj a, parmesan 65:-

ALKOHOLEFRITT

Tomarchio BIO Lemonad
Citron/Apelsin/Blodapelsin 40:-
San Benedetto 50 cl
Mineralvatten 50:-

Coca cola

Original / Zero 40:-

Succhi di frutta

Italiensk juice
Apelsin/Piron/Apple/Persika 35:-

Prosecco 0,0%
Alkoholfri prosecco 125:-
Alkoholfri 6l 60:-

Menabrea 0,0%

Mellanél 3,5%
Melleruds Pilsner 6o:-

Pironcider 9o:-

SPRITZ 135:-

Aperol
Limoncello

Fragolina; Jordgubb

Hugo; Flider o/
GIN & TONIC 155:-

Klassisk
Rosé +15:-
Rokt +15:-

SOUR 165:-

Amaretto
Viol

Ensoleggiato 165:-
Gin, Campari, Limejuice, sockerlag,

Jordgubbar

Margarita Italiana 165:-
Tequila, limoncello, Limejuice, sockerlag

Espresso Martini 165:-
Vodka, kaffelikdr, Espresso

Negroni 160:-
Campari, Gin, Vermouth
Smoked Gin Bordiga +15:-

Americano 145:-
Campari, vermouth, Sodavtten

Ananas cosmopolitan 165:-
Vodka, Trippel sec, Limejuice, ananasjuice

Tranbiirsjuice, Apelsinjuice, Limejuice,

Sockerlag. Mynta

Menabrea 4.8%
Italiensk Premium ljus lager 45/90:-

Peroni Doppio Malto 6.6% Wisby Weisse 5,2% Killartrollet 5.4%

Italiensk Dubbel maltig lager 90:-  Gotliindsk Vetesl 135:- Gotlindsk ljus lager 50/95:-
Menabrea arte in bottiglia 5.2% Amarcord Volpina 6.5%

Italiensk Ofiltrerad ljus lager 99:- Italiensk Réd ale 135:-

Precis som i en italiensk familj rekommenderar vi att dela
flera forrdtter runt bordet.

Njut, dela och it middagen fi ta tid.

ANTIPASTO MISTO

Urval av italienska charkuterier, ostar
och tillbehér liten 250:- / stor 450:-

Fritto Misto
Friterade rikor och calamari serveras med

citron, aioli och chilimajonnis. r70:-

Fiore di zucca fritto
Friterad zucchiniblomma fylld med ricotta, roke

scamorza, sardell, parmesan och citronzest 120:-

Pomodori con Burrata e Focaccia
korsbirstomater, basilikaolja, vilok, olivolja

burrata, serveras med krispig focaccia 135:-

Asparagi al burro:
Smoérstekt sparris med majonnis pa havskaviar,

rddl6k och citronzest, toppad med havskaviar
och krispig guanciale 160:-

Tartare di Manzo e Asparagi
Rabiff med sparris, italiensk dressing,

marinerat igg och rostade hasselnétter r75:-

RISOTTO

Kriimig risotto, gronsaksbuljong, parmesan,

serveras, firsk tryffel 275:-

Kriimig risotto, skaldjursfond, champagne,
citronskal, skaldjursolja, grislsk, rikor 285:-

MARGHERITA
Tomatsis, mozzarella, basilika, olivolja 155:-

AGLIO, OLIO E PEPPERONCINO

Tomatsis, vitlok, chili, mozzarella, ruccola,

hyvlad parmesan, sot chili 175:-

DOLCE CAPRA

Mozzarella, getost, karamelliserad 16k, honung,
mandelflarn 185:-

PARMA E BURRATA

Mozzarella, ruccola, semi dry korsbirstomater,
San Daniele-skinka, burrata, olivolja, balsamico
200:-

BRESAOLA

Mozzarella, semi dry kérsbirstomater, ruccola,
bresaola, olivolja, firkost 200:-

Vir hemgjorda pasta

Cappellaccio con Asparagi e Stracchino
Handgjord fylld pasta med stracchino-ost & sparris
serveras med citronkrim, smorstekt sparris,

spenatchips 265:-

Paccheri ai Frutti di Mare
Paccheri, tomatsis, vitlok, persilja,chili, musslor,

hjirtmusslor, calamari, rikor. 275:-

Linguine alle Vongole con Tarallo
Linguine, vitlok, persilja, olivolja, vongolemusslor

och krispiga brédsmulor 295:-

Strozzapreti allAmatriciana
Strozzapreti, guanciale, riven pecorino romano,

rostad tomatsis 220:-

Tagliatelle al tartufo
Tagliatelle, smér, parmesan,

firsk svart vintertryffel 275:-

Vi tror pd det enkla for bra mat behéver inga genvigar

All vir pasta gors firsk varje dag och deg till bréd och pizza
akas in house. Vir egen olivolja dr nypressad pa sicilianska
Nocellara-oliver och vinerna pa listan imloortemr vi sjdlva,
direkt fran producenter vi dlskar.

Varfor? For att vdra géster fortjanar det bésta

Manzo al Marsala

bluelabel 200 dagar grain fed ryggbiff med grillad

sparris marsalasis 350:-

Gamberetti con Avocado e Agrumi:

Handskalade rikor med avokado, igg,
sparris korsbirstomater rostade mandlar,

citrondressing 200:-

ROSTAD POTATIS
MIX SALLAD

DIAVOLA

Tomatsis, mozzarella, stark salami,
karamelliserad 16k och ricottakrim 195:-

ASPARAGI E BURRATA

Mozzarella, sparriskrim, sparris, semi dry tomater,
burrata, citronzest 210:-

CAPRESE ESTIVA

Mozzarella, semitorkade tomater, rostade pinjenétter,

pesto, buffelmozzarella, basilika 195:-




